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ALLA SPINA

@ WARSTEINER HERB

COLORE: GIALLO VELATO

IBU31

ALCOOL:4.8%

TIPO: PILSNER, bassa fermentazione

GUSTO: aroma intenso, unito al
retrogusto amaro piacevolmente
persistente, che si sposa perfettamente
con la dolcezza del malto

B 20c1€2,00]40cI€4,00

&3 TEMPEST IPA

COLORE: DORATO
IBU 60
ALCOOL: 7%

TIPO: IPA,
birra ad alta fermentazione

GUSTO: Gusto ricco di aromi fruttati
con un finale croccante

33cl€9,00]|50cl€1,00

(O LEFFE ROYALE '

COLORE: DORATO
IBU33
ALCOOL: 7.5%

TIPO: STRONG ALE,
alta fermentazione

GUSTO: sentori fruttati, retrogusto
speziato con note mielose

33cl€450

RADLER E DIESEL

@ KONIG LUDWIG

COLORE: CHIARO INTENSO

IBU 15 >
ALCOOL:5.5%

TIPO: WEISS, bassa fermentazione

GUSTO: vivace, ben bilanciato con
una leggera enfasi sul malto

30cl€390]|50cI€6,00

(O GORDON RED

COLORE: ROSSO RUBINO
IBU 35
ALCOOL: 8.4%

TIPO: AMBER LAGER,
bassa fermentazione

GUSTO: aroma intenso, si
percepiscono inizialmente le note
floreali, seguono poi note speziate

25c1€3,00]|40cl €550

O GUINNESS

COLORE: RUBINO SCURO
IBU 40
ALCOOL: 4.2%

TIPO: STOUT, alta fermentazione
spillata con carboazoto

GUSTO: gusto amarognolo,retrogusto

« tostato con note di caffé e cacao

25c1€3,90|56c1€6,00

RADLER 25 cI€200|4O cl €390

Warsteiner e schweppes lemon

- DIESEL

Warsteiner e pepsi cola

25c16200|40cl €390

e KALTENBERG SCHLOSSKELLER

COLORE: PAGLIERINO

IBU 23

ALCOOL:5.1%

TIPO: KELLER, lager non filtrata

GUSTO: Bilanciato, amabilmente
maltato e leggermente luppolato

30cI€390]|50cI€6,00

O GORDON GOLD

COLORE: BIONDA
IBU 24
ALCOOL: 10%

<TIPO: STRONG LAGER,
bassa fermentazione

GUSTO: sapore morbido, caldo e
avvolgente che tende al dolce

25¢c1€3,00]|40cl €950

~ BIRRA A ROTAZIONE

CHIEDI ALNOSTRO
STAFF LE NOVITA

ON TAP



ARTIGIANALI-)
IN BOTTIGLIA E LATTINA

@ WEISSBIER - Hacker Pschorr
COLORE: GIALLO DORAfO

ALCOOL: 5.5%

STILE: WEISS IBU: 12

GUSTO: rinfrescante con le sue note fruttate,
accompagnate da un retrogusto gradevolmente acre

50l € 6,00 | Bottiglia

(O FABALA' L'OEUCC - Lambrate
COLORE: GIALLO PAGLIERINO
ALCOOL: 5.8%

STILE: IPA IBU: 60

GUSTO: esplosivo nei sentori di frutta tropicale,
birra fresca e piacevolmente amara

33cl€6,00| Lattina

() ANGHELESS - Vertiga
COLORE: GIALLO ORO
ALCOOL:4.9%

STILE: HELLES IBU: 15

GUSTO: rotondo, pulito ed efegante con
note di cereale

44 c1€100 | Lattina

(D ALCHEMY - Gluten free - Vertiga
COLORE: DORATO
ALCOOL: 5.1%

STILE: INDIAN PALE LAGER IBU: 28
GUSTO: secco e amaro

44 c1€100 | Lattina

() FLORA - Vertiga

* COLORE: DORATO INTENSO

ALCOOL:4.7%

STILE: PALE ALE IBU: 25

GUSTO: in equilibrio tra note fruttate e un finale maltato

44 c1€100 | Lattina

G GOLDHEN - Birrificio 79 Matera
COLORE: DORATO

ALCOOL: 8%

STILE: BELGIAN STRONG ALE IBU: 25
GUSTO: speziato e fruttato con un finale secco

33 ¢l €6,90 | Bottiglia

.

IBU é I'acronimo di International Bitterness Unit,
ossia rappresenta la scala internazionale
per misurare I'amaro di una birra.
L'amarezza puo derivare da diverse cose, ne
sono esempio le spezie ed il malto tostato. ~
Infatti, se una birra é molto maltata (e quindi @ @,
dolce) sara difficile percepire un alto livello (:J
IBU, anche se questo e presente. '

=

() CHELINDA - Birrificio 79 Matera
COLORE: DORATO CHIARO
ALCOOL: 4.5%

STILE: KOLSCH IBU: 28

GUSTO: al palato morbido e rotondo, con delicati
sapori di crosta di pane e cereali

33¢c1€6,90 | Bottiglia

(O SENATORE CAPPELLI - Birrificio 79 Matera

COLORE: GIALLO LATTE

ALCOOL: 5%

STILE: BLANCHE IBU: 15

GUSTO: fruttato moderatamente aromatico

33 cl€6,90 | Bottiglia

() IHYTUM - Jazz Beer Bernalda
- COLORE: ORO RIFLESSI AMBRATI
ALCOOL: 5.5%

STILE: ALE IBU: 20
GUSTO: delicato ed equilibrato, erbaceo e speziato

37,5 cl€6,00 | Bottiglia

(D ALEXANDRA - Jazz Beer Bernalda
COLORE: AMBRATO INTENSO
ALCOOL: 6.5%

STILE: ALE IBU: 25

GUSTO: aromatico, sentori caramellati, speziati,
lievemente tostati

il 37,5 cl€6,00 | Bottiglia '

() LISA-Birra del Borgo
COLORE: DORATO

ALCOOL: 5%

STILE: LAGER IBU: 20

GUSTO: morbido e intenso, fresca e leggera, con
profumo di crosta di pane e cereali

33c1€9,00] Lattina




(D 10NA CESARINI - Toccalmatto

COLORE: DORATO INTENSO, RIFLESS| AMBRATI
ALCOOL: 6.6%
STILE: PACIFIC IPA 1BU: 90

GUSTO: intenso, agrumato ed esotico, importante
amaro del luppolo, persistenza lunga e secca

44 c1€100 | Lattina

(O MALEDETTA - Birra del Borgo

COLORE: AMBRATA
ALCOOL: 6.2%
STILE: BELGIAN ALE [BU: 54

GUSTO: all’inizio smielato e caramellato per
evolvere nell'agrumato con piacevoli note amare
e speziate. Finale amaro e secco

33 ¢l €6,00 | Bottiglia

(D MY ANTONIRA - Birra del Borgo

COLORE: DORATO
ALCOOL:7.5%

STILE: IMPERIAL PILS IBU: 62
GUSTO: intenso ed equilibrato

33 ¢l €6,00 | Bottiglia

(O TREMENS - Delirium
COLORE: BIONDO PALLIDO
ALCOOL: 8.5%

STILE: BELGIAN STRONG ALE 1BU: 48

GUSTO: malgato e spezidto con retrogusto
persistente e’ secco

33 ¢l € 6,00 | Bottiglia

O PRIOR 8- St. Bernardus

COLORE: MOGANO TORBIDO, RIFLESSI ROSSI
ALCOOL: 8%
STILE: BELGIAN STRONG DARK ALE IBU: 21

GUSTO: prevalentemente caramellato, dal corpo
* medio e il finale é lungo, dolce e leggermente fruttato

33 ¢l €6,00 | Bottiglia

O ROCHEFORT 10 - Abhaye de Rochefort -

COLORE: BRUNO DAI RIFLESSI MOGANO
ALCOOL: 11.3%
STILE: TRAPPISTA QUADRUPEL [BU: 18

GUSTO: prima morbido per poi aumentare di intensita .
e offrire una bocca ampia speziata, leggermente acre e acidula

33¢c1€6,90 | Bottiglia

. INBOTTIGLIA

O WESTMALLE TRIPEL - Westmalle

" COLORE: DORATO OPALESCENTE

ALCOOL: 9.5%
STILE: TRAPPISTATRIPEL I1BU: 36

GUSTO: é vivace in bocca, con un amaro piacevolmente
secco e con un retrogusto medio-intenso, leggermente erbaceo

33¢c1€6,90 | Bottiglia

&3 PUNK IPA - Brewdog

COLORE: PESCA ARANCIONE
ALCOOL: 5.6%
STILE: IPA IBU: 35

GUSTO: fresco di frutta tropicale ed esotica
e intensa amarezza

33cl€6,90 | Lattina

© FRESH - Warsteiner
COLORE: GIALLO VELATO,
ALCOOL: 0%

STILE: PILS IBU: 20

GUSTO: fresco e retrogusto amaro che si sposa
perfettamente con la dolcezza del malto

33 ¢l €3,00 | Bottiglia

(O THERESIANER - Gluten free - Theresianer

COLORE: GIALLO PAGLIERINO )
ALCOOL: 4.8%
STILE: LAGER |IBU: 20

GUSTO: leggera e profumata, é avvolta tra la
freschezza del luppolo e le note impalpabili dei lieviti

ll 33 cl €3,00 | Bottiglia

O PLATINUM - Gordon

COLORE: CHIARO
ALCOOL: 12%
STILE: STRONG LAGER [BU: 15

GUSTO: I'alta percentuale di alcool le conferisce
un gusto intenso e una virilita incontestabile

BIRRE GLASSICHE

NASTRO AZZURRO-33¢cl = €250

HEINEKEN - 33 cl €250
BECK'S - 33 cl €300
BUD-33 ¢l €3.00
CERES - 33 cl €300
CORONA-35.5 ¢l €400

TENNENTS - 33 ¢l €350
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PRIMITIVO DEL SALENTO 75CL

Feudo monaci

PRIMITIVO DEL SALENTO 31,9¢l

Feudo monaci

TITTA - Aglianico&Primitivo 75¢l
Masseria Cardillo

iL II_EI‘E_BTIIBIII
Aglianico del Vulture 75¢l
Cantine del Notaio

BARUCH - Primitive 75¢cl

~ Masseria Cardillo
AGLIANICO DEL VULTURE 75¢l

CHIANTI 75¢l

VINO DELLACASA 1 Lt

VINO DELLACASA 0.5 Lt

VINO DELLA CASA 1/4 Lt

BIANCHI & ROSATI

GRECO DI TUFO 7501

Mastroberardino

OVO DI ELENA 79CL

Masseria Cardillo

FALANGHINA DEL SANNIND 75CL

Mastroberardino

BACCHE ROSA 79CL

Masseria Qardillo

AL CALIGE

VINO DELLA CASA
OVO DI ELENA
BACCHE ROSA
TITTA

- BOLLIGINE

LAMPO - Prosecco Brut Treviso DOC

(Borgoluce)

SEHI}III MO COLLECTION
Cuvée Extra Dry
(Mionetto)

CARTIZZE
Prosecco Superiore DOCG Dry
(Mionetto)

FERRARI
CHAMPAGNE
CALICE PROSECCO

£18.0

£18.0

£18.00

'SOFT DRINK

COCA COLA in lattina

COCA COLAZERO in lattina
FANTA in lattina

SPRITE in lattina

THE PESCA/LIMONE in lattina
CORTESE CEDRATA

GINGER BEER CORTESE
SCHWEPPES TONICA

CORTESE TONICA PURE/LIGHT
RED BULL

ACQUA LISCIA/FRIZZANTE

PEPSI COLA SPINA 20 ¢/
PEPSICOLASPINA40cl -
SCHWEPPES LEMON SPINA 20 ¢/
SCHWEPPES LEMON SPINR 40 cl
THE BIO CORTESE Pesca/limone
CHINOTTO BIO CORTESE
CAMPARI SODA '

CRODINO

VERMOUTH

KOPKE FINE RUBY PORTO

_ CARLO ALBERTO ROSSO

COCCHI STORICO

VERNEY VALDOTAINE
ANTICA FORMULA CARPANO
LILLET BLANC

CARPANO CLASSICO
CARPANO DRY

MARTINI BIANCO

o

digsgEet



" TENJAKU

WHISKY-WHISKEY

KENTUCKY BOURBON
BUFFALO TRACE

JIM BEAM

BULLEIT

WILD TURKEY 101

WILD TURKEY RARE BREED
MAKER'S MARK

TENNESSE WHISKEY
JACK DANIEL'S N°7

- JACK DANIEL'S GENTLEMAN
JACK DANIEL'S SINGLE BARREL

€ 5.00
€1.00

RYE WHISKEY “KENTUCKY”
BULLEIT RYE
WILD TURKEY RYE

KNOB KREEK RYE €8.0

IRISH WHISKEY
JAMESON

JAMESON BLAK BARREL
TEELING = . °
TULLAMORE DEW
PEAKY BLINDER

SCOTCH WHISKY SINGLE MALT
GLENMORANGIE
LAGAVULIN 16Y
LAMPHROIG 10Y
OBAN 14Y
TALISKER 10Y
TALISKER SKYE

" GAOLILA 12Y
GLENKICHIE 12Y

€8.0

SCOTCH WHISKY BLENDED
JOHNNY WALKER RED

JOHNNY WALKER BLACK

MONKEY SHOULDER

PIG’S NOSE

.
(—}

- DIPLOMATICO AMBASSADOR venezuela

" APPLETON ESTATE 12Y Jamaica

BRUGAL EXTRA VIEJO rep. Dominicana
G“BA“EY 18Y Rep. Dominican'a
l}llBANEY 12Y (IIIANGERIE Rep. Dominicana
MAT“SAI.EM 15Y Rep. Dominicana
HAVANA 7 cuba

GAI"I'AIN M“BGAN Jamaica
PLANTATION ORIGINAL DARK

Trinidad e Jamaica

KRAKEN Trinidad e Tobago
IlIPlllMATIGl) Venezuela

€8.0

PAMPERO ANNIVERSARIO venezuela
IACAPA 23Y Guatemala

Illlll PAPA Filippine

RYﬂMA lﬂﬂ'“MSE Giappone
DICTATOR 12Y colombia

€8.0

TEQUILA & MEZCAL

ESPOLON REPOSADO
ESPOLON BLANCA
CORRALEJO

NUESTRA SOLEDAD Mezcal
MONTELOBOS Mezcal



GREYGOOSE

GREYGOOSE (pera)
LUBROWKA BISON GRASS
THREE SIKTY

NEFT

BOKER

BELVEDERE

AMARI & LIQUOR

 RUM CARAMELLO
AGUERE COCCO

RUM MIELE

AMARO ANGOSTURA
AMARO DEL CAPO
AMARO DENTE DI LEONE
AMARO FARMILY
AMARO ROACH
AMARO UNICO
AVERNA

BAILEYS >
BORGHETTI '
BRANCAMENTA
CAMOMILLA
CHARTREUSE

CYNAR

DISARONNO
DISARONNO VELVET
DON BENEDICTINE
DOPOLAVORO

- DRAMBUIE

FERNET

FRACK

FRANGELICO

GRAND MARNIER
INTERVALLO

JACK DANIEL'S MIELE
JAGERMAISTER
JEFFERSON

" IGOR43

: Bl\lllllﬂ BASI( "“ISH (Luigi Francoli) *

LIQUORE LIQUIRIZIA
LUCANO

LUGANO ANNIVERSARIO
MADAME MILD
MONTENEGRO

PETRUS

SAMBUCA
SEMPREFREDDO

SNAKE OIL

UNICUM

ZEDDA PIRAS
LEGENDARIO ELIXIR
AMARO FLORIO -
MOKA VARNELLI
LUCANOD
CREMA LIMONCELLO
SOUTHERN COMFORT
PADRE PEPPE
COINTREAU

BRANDY-CALVADOS

BARRIQUE 903 (vaschio Bonaventura)
DICIOTTOLUNE (varzadro)

GIARE AMARONE (viarzadro)

SHEBBY (}ASI( HNISH (Luigi Francoli)
BﬂIIRBIIN IHISI( ““ISH (Luigi Francoli)
I'IIII'I'I] GASK H“ISI‘I (Luigi Francoli)

PRIME UVE BIANCA (Maschl:o Bonaventura) m
PISCO 1615 PURO QUEBRANTA
MARTELL VS

STRAVECCHIO BRANCA

POIRE DE VIE
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BOWTIE & Schweppes Tonica
(Regno Unito - London Gin)

ACQUEVERDI GIN & Cortese li!llll
(Italia - Distilled Gin)

€8,00

AMUERTE BLACK & Cortese Light
(Belgio - Craft Gin)

BOMBAY SAPPHIRE & Schweppes Tonica
(Regno Unito - London Dry)

BROCKMANS & Cortese Light
(Regno Unito - Dry Gih)

BULLDOG & Cortese Pure
(Regno Unito - London Dry)

CITADELLE & Cortese Pure 5
(Francia - Distilled Gin)

GIL & Cortese Pure
(Italia - Distilled Gin)

€8,00

GIL PEATED & Cortese Light
(Italia - Dry Gin)

GINARTE & Cortese Light
(Italia - Dry Gin)




GIN MARE & Cortese Pure
(Spagna - Distilled Gin)

GINUINO & CORTESE LIGHT

(Italia, Basilicata - London Dry Gin)

GIN DEL PROFESSORE MONSIEUR & Cortese Pure

(Italia - Compound Gin) .

€8,00

GIN DEL PROFESSORE A LA MADAME & Cortese Pure

(Italia - Compound Gin)

HENDRICK'S & Cortese Pure
(Regno Unito - Distilled Gin)

€8,00

ELEPHANT & Cortese Light
(Germania - London Dry)

(€1000 .
ELEPHANT_SLOE & Cortese Light

(Germania - Sloe Gin)

LONDON N°1& Cortese Pure
(Regno Unito - Distilled Gin) -

MONKEY 47 & Cortese Light
(Germania - Dry Gin) :

NIKKA COFFEY & CORTESE LIGHT
(Giappone - Distilled Gin)

PORTOBELLO ROAD GIN N°171 & Cortese Pure
(Regno Unito - London Dry)

PORTOFINO & Cortese Light
(Italia - Dry Gin)

’

794)

ROKU & Cortese Pure

“(Giappone - Craft Gin)

SABATINI GIN & Cortese Pure
(Italia - London Dry)

€8,00

. SILENT POOL CITRUS & Cortese Light

(Regno Unito - Distilled Gin)
£€8,00

SILENT POOL & Cortese Light
(Regno Unito - Distilled Gin)

3 €8,00 .

TANQUERAY & Schweppes Tonica
(Regno Unito - London Dry)

TANQUERAY TEN & CORTESE PURE
(Regno Unito & Distilled Gin)

€8,00



SPECIALITA DELLA CASA

GLASSIG NEGRONI € 5,00

Bowtie Gin, Campari Bitter, Carpano Vermouth N

PERFECT NEGRONI €38,00

Sabatini Gin, Cocchi Vermouth, Valdotaine Bitter '

LUGANIAN NEGRONI € 8,00

Ginuino Gin, Vermouth del Cavaliere, Bitter Lottirjné

NEGRONI CUBANO € 7,00

Legendario Elixir, Bitter Fusetti, Carpano Vermouth

NEGRONI CHOGOLATE € 7,00

Bowtie Gin, Bitter Fusetti Chocolate, Bitter Fusetti, Carlo
Alberto Rosso, Chicolate Bitter

OLD NEGRONI € 9,00

Bombay, Campari Cask Bitter, Cocchi Vermouth, Aged Bitter

NEGRONI DELLE ALPI € 7,00

Acqueverdi Gin, Vermouth Valdotaine, Bitter Valdotaine

GALABRIAN NEGRONI €17,00

Gil Gin, Roger Bitter, Vermouth Del Cavaliere

NEGRONI SOUR € 6,00

Bowtie Gin, Campari Bitter, Carlo Alberto Rosso, Succo
d’Arancia, Sodati Syroup, Orange Bitter

COFFEE NEGRONI € 6,00

Bowtie Gin, Lucano Cordial Caffe, Bitter Fusetti, Carpano Rosso

Discy Dub
em;,é i

(4}




GOGKTAILS

CLASSICI, CONTEMPORANEI E IBA ‘

HANKY PANKY

Gin, Vermouth Rosso, Fernet:

LAST WORD >

Gin, Chartreuse Verde, Maraschino, Succo Limone

MARY PICKFORD

Rum Chiaro, Succo Ananas, Maraschino, Granatina

| RUSTY NAIL
@ Scotch Whisky, Drambuie

HEMINGWAY SPECIAL

Rum Chiaro, Succo al Pompelmo, Maraschino, Succo Lime

IRISH COFEE | £6.00]
. Irish Whiskey, Caffe, Panna

MAI TAI | €700
@ Rum Chiaro, Rum Scuro, Dry Curacao, Succo Lime, Orzata

PISCO SOUR

@ Pisco, Succo Lime, Sciroppo di Zucchero

IIAIII(NSTUIIMY :

Rum Scuro, Succo Lime, Sciroppo di Zucchero, Ginger Beer

Mezcal, Rum Chiaro, Falernum, Maraschino, Succo L|me y
Sciroppo di Zucchero

Rum Scuro, Succo Lime, Sciroppo di chchero, Menta, Angostura, Prosecco

PALOMA y
Tequila Blanco, Succo Lime, Sciroppo di Zucchero, Soluzione Salina,
Soda al Pompelmo

. SUFFERING BASTARD

Cognac, Gin, Succo Lime, Angostura, Ginger Beer

TIPPERARY
Irish Whiskey, Vermouth Rosso, Chartreuse Verde, Angostura

TOMMY'S MARGARITA

Tequila Reposado, Succo Lime, Miele d’Agave

TRINIDAD SOUR
Angostura, Orzata, Rye Whiskey, Succo Ll-me

g | g

Non ¢’
abbastanza?
| nostri barman
sono al vestro
servizio.

Sempre pronti
a rivisitare
anche i grandi
classici in
chiave

Consulta lo
staff per
eventuali
novita'in

bottigliera




APPETIZERS

-FRITTI
-TOAST
-INSALATONE

PROVA ILNOSTRO
APERITIVO

€9.00 A PERSONA

disponihbile dalle h 18:30
alle 21:00

/'4



STUZZICHERIE BRUSCHETTE

NUGGETS TYSON (7 pezzi) IIXT] GENESIS | €4.00]

ARANCINI DI RISO (8 pezzi) -Imu Ponjodorini, olio, sale, origanv.o, mozzarel-

ANELLI n! CIPOLLA (6 pezzi) m :gh(i:‘rl))/tl::qlaatcf :tg,(g:c?r!g salt, oil, buffalo mozzarella

BACCALA PASTELLATO (5 pezzi) BEIET]  cheese) '

STICK DI POLLO (7 pezzi) IEXI] PINKFLOYD | €350]

CHELE DI GRANCHIO (4 pezzi) I EI]] Pomodorini, acciughe, capperi, olio, sale,-

CROCCHETTE DI PATATA (7 pezzi) m %f.:egr?;l t(c)Jmato, oregano,oil,salt,caper, anchovies)

FIORI DI ZUCCA PASTELLATI (4 pezzi) | €350

MOZZARELLINE IMPANATE (8 pezzi) | €350 II!Z . : et 300
omodorini, olio, sale, origano

PANKO SHRIMPS (5 pezzi) m (Cherry tomanto,oil,salt,oregano)

MAC'N CHEESE NUGGETS (5 pezzi) | €450

'PARMIGIANA BITES (4 pezzi) | €450

HABANERO CHEES NUGGETS (6 pezzi) | €4.00]

OLIVE ALLASCOLANA (8 pezzi) B €350

PATATE AL FORNO

PATATINE FRITTE

PATATINE DIPPERS

PATATE DOLCI FRITTE

PANZEROTTINI (5 pezzi)

PATATINE A SPICCHI FRITTE & WURSTEL
TORTILLA CHIPS (con salsa messicana e guacamole)
CHEDDAR NUGGETS JALAPENO (6 pezzi)

STICK DI POLLO BBO & MIELE (7 pezzi)

VEGAN TRIANGLE (6 pezzi)

PHILADELPHIA SNACK (8 pezzi)

PULLED PORK BITES (6 pezzi)

STICK SPECK & SCAMORZA (6 pezzi)

BUFFALO WINGS (5 pezzi con salsa curry mango)
CRISPY WING (5 pezzi con salsa curry mango)
DOUBLE WINGS (4+4 pezzi con salsa-curry mango) XD

FRITTURA MISTA Consigliato per 2 persone € 20,00

Nuggets,stik pollo, stik bbq, chele, pulled, mozzarelline, peperoni,
cipolla, cheddar, habanero, vegan, fiori di zucca, crocchette, crispy,
Dbuffalo, patatina sweet. Salsa mayo limone e pepe, cocco lime, cipolla

caramellata.

Salame piccante e formaggio

Fesa, bacon, uovo, insalata, mayonese, pomodoro e . .
& . Spicy salami, emmenthal
Contorno di patatine ' ' (Spicy ) ¢
(Turkey, bacon, egg, salad,tomato, mayonnaise) l}lIIB sn“nwm" snlM“"E m
- METAL -m Salmone affumicato norvegese, rucola,
Pancetta, pomodoro e formaggio pomodoro, stracciatella, salsa fresca, glassa
(Bacon, tomato,emmental) : di aceto balsamico

(Norwegian smoked salmon, rocket,tomato,burrata
cheese, vinegar glaze, salsa Fresca homemade)



LE |
INSALATONE

insalata verde, radicchio, pomodoro, mais, tonno, cipolla, olive
(green salad, radicchio, tomato, maize, tuna, onion, olives)

insalata verde, pomodoro, mais, salsa yogurt
- (green salad, tomato, maize, yogurt sauce)

insalata verde, pomodoro, mais, olive, carote, grana, bufala
(green salad, tomato, maize, olives, carrot, grated cheese, buffalo mozzarella)

insalata verde, bresaola, carote, grana, rucola
(green salad, bresaola, carrot, grated cheese, rocket salad)

SANTANA

insalata verde, pomodoro, bufala
(green salad, tomato, buffalo mozzarella)

b

pomodoro, mozzarella origano, sale, olio
(tomato, mozzarella, origan, salt, oil)

(]

insalata, pomodoro, petto di pollo, crostini di pane fritto,
grana, rucola .
(green salad, tomato, chicken breast, toagted bread, grated cheese, rocket salad)

™
&
o

WINEHOUSE €8.00

insalata, salmone al naturale, mais, pomodoro, carote, mandorle
(green salad, salmon, maize, tomato, carrot, almond)




1 PIATTI

dalle specialita del territorio
fino ai tagli di carne pregiata
provenienti dal mondo




a PIATTO

ANTIPASTO BUFALA E CRUDO - 1 persona

(Buffalo mozzarella, San Daniele ham)

CARPACCIO DI BRESAOLA €8.00
ANTIPASTO SALUMI E FORMAGGI - 1 persona €8.00 “
(platter of selected cold cuts-and cheeses) /7

FRITTURA DI CALAMARI

calamari, insalata, limone, mayo limone e pepe
(Fried calamari, salad, pepper and lemon mayonnaise)

SPIEDINI DI POLLO (300¢gr) €8.0

con contorno di insalata e patatine fritte, salsa curry mango,
coconut lime .

. (3 chicken skewers, slad, french fries, curry mango mayonnaise, coconut e lime
mayonnaise)

WURSTEL, BACON & PATATINE

2 wurstel con formaggio avvolti nel bacon con

contorno di patatine fritte
(2 wurstel stuffed with cheese wrapped in bacon served with french fries)

PIATTO KEBAB

kebab di vitello, cipolla, pomodori, insalata, mais,

patatine fritte, salsa yogurt
(kebab, onion, tomato, salad, maize, french fries, yogurt sauce)

ENGLISH DISH €8.0

2 uova al tegamino, wurstel, bacon, pomodori, pancarré

tostato, insalata .
(2 fries eggs, wurstel, bacon, tomato, toasted bread, salad)

ARROSTICINI DI OVINO 5 pezzi

spiedini di carne di ovino serviti su letto di rucola
(sheep skewef’s whit rocket salad)

CHICKEN STRIPS

straccetti di pollo serviti con insalata, mais, salsa mango curry,

salsa alle erbette
(chicken strips served with green salad, mhaize, mexican sauce, herb sauce)

grigliata di carne mista:
Zampina (1pz), Bombette di Suirio (3pz), Salsiccia Piccante
" (1pz), Arrosticini ovino (1pz), Stick di pollo (1 pz), Wurstel
(1pz) | con contorno di patatine e insalata, salsa

chimichurri homemade e 3 pepi

(sheep skewers, mix meat skewers, sausage, spicy sausage, served with
potato and green salad) -

TEXAN PEPPER CHICKEN ' ,
cotoletta di pollo in panatura tex, insalata, patatine,
curry mango .

(chicken texan cutlet, green salas, french fries, curry mango sauce)

* ENTRECOTE 250/300¢ | €14.00

entrecote alla brace, chimichurri homemade, con contorno di

rucola e pomodorini
(grilled entrecote, chimichurri sauce, served with rocl_(et salad and tomato-




a PIATTO

BISTECCA T-BONE

bistecca 500gr servita con insalata, patatine e pomodoro
salsa chimichurri homemade e salsa ai 3 pepi

SALSICCIA PICCANTE

spiedino di salsiccia piccante alla brace, rucola,

pomodori salsa chimichurri homemade
(grilled spicy pork sausage)

THE WALL

1 salsiccia di maiale alla piastra, patatine fritte, insalata
* (grilled pork sausage, french fries, salad)

STINGO DI MAIALE ¢00 ¢

stinco di maiale con patate fritte a spicchi
(pork knuckle with potato)

TAGLIATA DI VITELLO 250/300¢

tagliata di vitello con rucola, grana e aceto balsamico,

salsa chimichurri homemade
(grilled veal with rocket salad, grated cheese, balsamic vinegar)

SPARE RIBS 500¢

costine di suino servite su pietra ollare bollente con
contorno di patatine, pomodoro e insalata
(pork ribs with french fries, tomato, green salad)

VERDURE GRIGLIATE

zucchine, melanzane e peperoni grigliati
(zucchini, eggplant, grilled peppers)
[ 3

Prova ta Vievita.
FISH & CHIPS

3 pezzi filetto di merluzzo Alaska panato, patatine fritte
dippers, mayonese limone e pepe, salsa fresca
(3 breaded Alaska cod fillet, french fries, lemon e pepper mayonnaise)

Salsiccia, onion nest zucchine, melanzane, peperoni ,rucola
(Grilled Pork sausage, rocket, onion nest, grilled vegetables)

9
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HAMBURGER AL PIATTO unsALATA EPOMODORO)

- Hamburger di Angus 200 gr

- Hamburger di Chianina 170 gr
- Hamburger di Bisonte 200 gr

- Hamburger di Wagyu 170 gr

" -Hamburger di Hereford 440 gr
- Alska Fish Burger panato

- Hamburger moving mountain



PER TUTTI | GUSTI
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INDIE ROCK
Prosciutto cotto, pomodoro, insalata,
maionese :

(cooked ham, tomato, green salad, mayonnaise)

INDIE ALTERNATIVE | €650

puccia, fesa di tacchino, rucola,
philadelphia, pomodoro
(turkey breast, rocket salad, philadelphia, tomato)

prosciutto crudo, pomodoro
mozzarella
(raw ham, tomato, mozzarella)

Salame piccante, melanzane sott'olio,
Emmental, Rucola, Funghi Sott’olio
(pepperoni, eggplant, cheese, rocket salad, mushrooms)

kebab, ciﬁolla, tabasco, pomodoro
insalata, ketchup e mayo

(kebab, onion, tabasco, tomato, green salad,ketchup e mayo)

PUCCIA PULLED PORK | €6,00]

carne di pulled pork, pomodoro
insalata, cetrioli, cipolla, salsa bbg e mayo
(pulled pork, tomato, green salad, cucumber, onion)

PUCCIAVEGETARIANA  IGIT]

puccia ai cereali, zucchine,

melanzane, peperoni, radicchio, cipolla,
rucola, red cabbage, coleslaw

(cereals puccia, zucchini, eggplant, peppers, radish,
rocket salad) “

TECHNO | €450

speck, funghi, rucola, maionese
(speck, mushrooms, rocket salad, mayonnaise)

“ AMBIENT €450

bresaola, pomodoro, scaglie di grana
rucola .
(bresaola, tomato, grated cheese, rocket salad)

straccetti di pollo handmade, insalata,
pomodoro, salsa alle erbette, salsa burger
(chicken strips, green salad, tomato, burger sauce)

_11TOP . €100

straccetti mex handmade, insalata,
pomodoro, scamorza e salsa cheddar

(mex strips, green salad, tomato, smoked cheese,
cheddar sauce)

.

Provale Vieviti,

CHILI TACOS &
hard taco shell

chili di carne messicano con fagioli neri .
insalata pico de gallo

jalapeno

salsa fresca

2 pezzi

bagel ai semi di papavero, pulled salmon,
Philadelphia, rucola, pomodori, salsa
cocco e lime

(Poppy seed bagel, pulled salmon, Philadelphia,
rocket, tomatoes, coconut and lime sauce)



PANINI
GOURMET

SOUTH BURGER €850 e

Bun al sesamo, Hamburger Vegano 115g, rucola, pon’10doro, red / W\
oA 5

cabbage, coleslaw, senape e salsa boscaiola
(hamb Moving Mountain 115g vegano, bacon, rocket salad, tomato, red cabbage,
guacamole sauce, boscaiola sauce)

- GOURMET USA €150
Bun al sesamo, hamburger di black angus(200gr), bacon, patatine s

fritte, cipolla, insalata, tabasco, ketchup, maionese
(sesame bun, black angus burger(200gr), bacon, french fries, onion, tabasco, green
salad, ketchup, mayonnaise) .

GOURMET ITALIA €850

Bun al sesamo, hamburger di chianina I.G.P,, bufala e scamorza, cipollae

rossa di Tropea, pomodori secchi, insalata, cetrioli, salsa burger
(sesame bun, chianina burger, smoked cheese and mozzarella, Tropea red onion, dried
tomato, green salad, cucumber, burger sauce)

NORTH AMERICA ____€1300]

Bun al sesamo, pregiato hamburger di bisonte(200gr), insalata, bacon

croccante, honey mustard e salsa 1000 island
(sesame bun, bison burger, green salad, fried bacon, honey mustard, 1000 island
sauce)

. .
BURLY S €1400]
Bun al sesamo, pregiato hamburger di bisonte(200gr), rucola, scamorza

affumicata, honey mustard e salsa smokey baconnaise, bacon croccante
(sesame bun, bison burger, rocket salad, fried bacon, smoked cheese, honey mustard,

smokey baconnaise sauce) . ’/ .
BURGER WAGYU | €1400]

Bun al sesamo, pregiato hamburger di wagyu giapponese (170gr), insalata,

pomodoro, scamorza e cipolla caramellata, salsa cocco e lime e salsa 3 pepi
(sesame bun, wagyu burger, green salad, tomato, smoked cheese, caramelized onion
sauce coconut lime, 3 peppers sauce)

Drova la, Vieviti,
JOHN WAYNE

Bun grano tenero, brisket di manzo alla texana, melanzana grigliate,
onion nest, coleslaw, rucola, salsa ranch, chimichurri homemade
(Brisket,Onion nest,Coleslaw,grilled Eggplant, ranch solirce, chimichurri homemade)




PANINI
GOURMET

44 MAGNUM

Puccia, pregiato hamburger toro razza Hereford irlandese (440¢gr),

insalata, pomodoro, fried bacon, BBQ deluxe
(puccia, hereford burger, green salad, tomato, fried bacon, BBQ deluxe sauce)

 GOURMET BB KING

Bun al sesamo, doppio hamburger di manza, pomodoro, insalata,

cetrioli, cheddar, bacon, uovo, salsa whiskey BBQ, cipolla caramellata
(sesame bun, duble beef burger, tomato, green salad, cucumber, cheddar, bacon, egg,
whiskey BBQ sauce, caramelized onion) -

INUIT BURGER €8,00

Bun, filetto merluzzo Alaska in panatura Southern fried, insalata, =

pomodoro, salsa mayo pepe e limone
(sesame bun, Alaska cod fillet in Southern fried breading, salad,
tomato, pepper mayo sauce and lemon)

COUNTRY WILLIAMS

Bun di Grano tenero, Cotoletta Cornflakes 200gr., insalta, pomodoro,

emmental, salsa remoulade
(Cornflackes chicken cutlet, salad,tomato, remoulade)

TREEPLO SMASH B €1400]

Smashed Burger x3, Scamorza Affumicata, cheddar, emmental,
Onion Nest, Uovo Fritto, Insalata, Salsa Thousand Island, Salsa
BBQ, Mayonese .

(3 beef burger, cheddar, emmental,smoked cheese, fried egg, onion nest, salad,
1000 island, mayo)

Lrova la Vevité.

Bun al sesamo, pulled pork, coleslaw ,red cabbage,

cheddar, cetrioli, cipolla, bbq deluxe
(Sesame Bun, pulled pork, red cabbage, Coleslaw,cheddar,cucumber,onion,
bbq deluxe)




CLASSICI

BLUES

Panino di grano tenero, porchetta di Ariccia,

patatine, provola affumicata, tabasco
(soft wheat bread, Ariccia’s pork roast, chips, smoked
cheese, tabasco)

FUNKY

. Panino di grano tenero, salsiccia arrostita,

provola affumicata, patatine, maionese
(soft wheat bread, sausage, smoked cheese, chips,
mayonnaise)

Panino di grano tenero, salsiccia arrostita,

friarielli, provola affumicata, olio piccante
(soft wheat bread, sausage, turnips, smoked cheese,
spicy olive oil)

HIP HOP €400
Panino di grano tenero, wurstel, patatine,
ketchup .

(soft wheat bread, wurstel, patatine, ketchup)
MARLENE | €650

Panino di grano tenero, mortadella, stracciatella,

pomodoro secco, crema di pistacchio
(soft wheat bread, mortadella, burrata cheese,
pistachio cream)

Panino di grano tenero, hamburger, porchetta,

formaggio, insalata, ketchup
(soft wheat bread, hamburger, roasted pork, cheese,
. greensalad, ketchup)

Panino di grano tenero, hamburger, rucola,
scaglie di parmigiano, olio, limone

(soft wheat bread, hamburger, grated cheese, olive ail,
lemon)

> Panino di grano tenero, porchetta di Ariccia,

provola affumicata, funghi, maionese
(soft wheat bread, Ariccia’s pork roast, smoked cheese,
nushrooms, mayonnaise)

FOLK

Panino di grano tenero, bresaola, scaglie di
parmigiano, funghi, rucola, olio, limone

(soft wheat bread, bresaola, grated cheese, mushrooms,
rocket salad, olive oil, lemon) .

Panino di grano tenero, hamburger, provola

affumicata, pomedoro, insalata
(soft wheat bread, hamburger, smoked cheese, tomato,
green salad)

Panino di grano tenero, prosciutto crudo di

Parma, mozzarella, pomodoro
(soft wheat bread, Parma’s raw ham, mozzarella,
tomato)



LE NOSTRE

scegli tra 1 nostri impasti speciali

-GEREALI
-NAPOLI
-GLUTEN FREE

tutte le pizze presenti nel menu
possono essere cotte anche come
hocconcini

+£1,00

GOTTE NEL
FORNO A

i



. (tomato, mozzarella, cooked ham, artichokes, mushrooms, olives)

LE NOSTRE

. PASSATA di POMODORO NICHEL FREE + € 1,50
POMODORINI NICHEL FREE + € 2,50

BELLA NAPOLI pizza classica napoletana

pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
(tomato, buffalo mozzarella, basil)

BIANCANEVE

pomodoro fresco, mozzarella
(fresh tomato, mozzarella)

CUOR DI PROVOLA Impasto Napoli

fette di pomodoro cuore di bue, mozzarella di bufala, scamorza
affumicata, basilico (tomato, buffalo mozzarella, smoked cheese, basil)

4 BUFALINA Impasto Napoli
Filetto di Pomodoro ,bufala, perle di bufala fuori cottura, basilico
(buffalo mozzarella, fresh tomato and uncooked buffalo mozzarella)

pomodoro, mozzarella di bufala
(tomato, buffalo mozzarella)

BUFALA & CRUDO

pomodoro, mozzarella di bufala, crudo
(tomato, buffalo mozzarella, ham)

BUFALA & PORCINI

pomodoro, mozzarella di bufala, funghi porcini
(tomato, buffalo mozzarella, porcini mushrooms)

BRESAOLA

pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana
(tomato, mozzarella, bresaola)

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,
carciofi, funghi, olive, acciughe e capperi
(tomato, mozzarella, ham, artichokes, mushrooms,
olives, anchovies, capers)

PROSCIUTTO COTTO

pomodoro, mozzarella, cotto
(tomato, mozzarella, cooked ham)

PROSCIUTTO & FUNGHI

pomodoro, mozzarella, cotto, funghi freschi
(tomato, mozzarella, cooked ham, fresh mushrooms)

- PROSCIUTTO & SALAME

pomodoro, mozzarella, cotto, salame
(tomato, mozzarella, cooked ham, pepperoni)

QUATTRO FORMAGE! -

pomodoro, mozzarella, svizzero, gorgonzola,

scamorza affumincata
(tomato, mozzarella, gorgonzola, smoked cheese, emmental)

QUATTRO STAGIONI

pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi, olive

Al
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pomodoro, mozzarella, acciughe, olive, capperi
(tomato, mozzarella, anchovies, olives, capers)




LE NOSTRE

POMODORINI NICHEL FREE + € 2,50

PIZZE : PASSATA di POMODORO NICHEL FREE + € 1,50

pomodoro, mozzarella, salame piccante
(tomato, mozzarella, pepperoni)

MARGHERITA

pomodoro, mozzarella
(tomato, mozzarella)

pomodoro, aglio, origano
(tomato, garlic, origan)

pomodoro, mozzarella, funghi freschi, scamorza

affumicata, speck
(tomato, mozzarella, fresh mushrooms, smoked cheese, bacon)

NAPOLETANA

pomodoro, mozzarella, acciughe
(tomato, mozzarella, anchovies)

Pomodoro, dadolata di pancetta al pepe nero, grana, basilico
(Tomato, diced bacon with black pepper, parmesan cheese, basil)

FRUARIELLI Impasto napoli

provola affumicata, salsiccia fresca, frijarielli
(smoked cheese, sausage, turnip)

olio, sale, origano
(oil, salt, origan)

PORCHETTA

pomodoro, mozzarella, porchetta, scamorza cardoncelli
(tomato, mozzarella, roasted pork) :

FRUTTI DI MARE :

pomodoro, mozzarella, cozze, gamberetti
(tomato, mozzarella, mussels, shrimps)

. SALAME & FUNGHI

pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi freschi
(tomato, mozzarella, pepperoni, fresh mushrooms) _

pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca
(tomato, mozzarella, fresh sausage)

pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, funghi freschi
(tomato, mozzarella, fresh sausage, fresh mushrooms)

PANNA & GAMBERETTI €8.00
mozzarella, panna, zucchine e gamberetti
(mozzarella, cream, zucchini, shrimp)

g g
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LE NOSTRE

. PASSATA di POMODORO NICHEL FREE + € 1,50
POMODORINI NICHEL FREE + € 2,50

pomodoro, mozzarella, crudo San Daniele
(tomato, mozzarella, San Daniele ham)

TONNO & CIPOLLA

pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
(tomato, mozzarella, tuna, onion)

pomodoro fresco, mozzarella, crudo, scaglie

di grana, rucola
(fresh tomato, mozzarella, ham, parmesan, rocket salad)

- VEGETARIANA

pomodoro, mozzarella, peperoni,

melanzane, zucchine
(tomato, mozzarella, eggplant, peppers, zucchini)

WURSTEL

pomodoro, mozzarella, wurstel
(tomato, mozzarella, wurstel)

WURSTEL & PATATINE

pomodoro, mozzarella, wurste e patatine
(tomato, mozzarella, wurstel, chips)

0
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CALZONE

calzone base con pomodoro, mozzarella,
(tomato, mozzarella) N

PATATE & PORCINI -

mozzarella, patate schiacciate aromatizzate, funghi porcini
(mozzarella, potatoes, porcini mushrooms)

PATETE & PKNCETTA

mozzarella, patate schiacciate aromatizzate, pancetta
(mozzarella, potatoes, bacon)

CAPOCOLLO & POMODORINI ' €8.0
mozzarella, pomodorino infornatd, origano, capocollo di Martina
Franca (buffalo mozzarella, baked tomato,origan, capocollo)

CARDONCELLI & CAPOCOLLO impasto Napoli
Mozzarella di bufala campana, funghi cardoncelli, capocollo di
. Martina Franca (Buffalo mozzarella from Campania, cardoncelli mushro-
oms, capocollo from Martina Franca)

PIZZA FRITTA

servita con pomodoro, bufala e rucola
(tomato, mozzarella, rucola)

BUFALA & ‘NDUJA impasto Napoli : €8.00
mozzarella di bufala, 'nduja
(buffalo mozzarella, ‘nduja)

PANNA & SALMONE AFFUMICATO .
mozzarella di bufala, panna e salmone affumicato
(buffalo mozzarella, cream, smoked salmon)

ZUCCHINE & PANCETTA : €8.00
mozzarella, pomodorini, pancetta, zucchine e cipolla rossa
(mozzarella, fresh tomato, bacon, zycchini, red onion)

™
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Epizze SPEGIRLL - rssmarononoroncueiree csso

BUFALR & POMODORI SECCHI impasto Napoli

mozzarella di bufala, pomodori secchi, olio tartufato
(buffalo, mozzarella, dried tomato, truffle olive oil)

BACCALA & PEPERONI Impasto Napoli mu

mozzarella di bufala, baccala e peperoni crushi
(buffalo mozzarella, salted cod fried peppers) »

MORTADELLA & CREMA DI PISTACCHIO impasto Napoii L]

mozzarella, crema di pistacchio homemade, mortadella,

stracciatella, granella di pistacchio
(mozzarella, mortadella, pistachio crumble, stracciatella )

PERE & NOCI impasto Napoli m

Fior di latte ,gorgonzola, pere, noci (Fior di latte, gorgonzola, pears, walnuts)

SALSICCIA & CARDONCELLI Impasto Napoli

mozzarella di bufala, salsiccia, cardoncelli, mollica fritta
(buffalo mozzarella, sausage, cardoncelli mushrooms, fried bread)

DATTERINO GIALLO & TONNO AFFUMICATO /mpasto Napoli m

pomodoro datterino giallo in acqua di mare, mozzarella

di bufala e tonno affumicato
(datterino tomato in sea water, buffalo mozzarella, smoked tuna)

ESTATE ITALIANA

bufala campana ,pomodoro ciliegino e datterino giallo confit,

cacioricotta ,basilico (Campania buffalo mozzarella, cherry tomato and confit
yellow datterino tomatoes, cacioricotta, basil)

BURRATASPESCE SPADA Impasto Napoli
Fior di latte, carpaccio di pesce spada affumicato, pomodorini
datterinoo conﬁt burrata di bufala campana, basilico e glassa

di aceto balsamlco (Fior di Iatte smoked swordfish carpaccio, datterino or
confit cherry tomatoes, Campania buffalo burrata, basil and balsamic vinegar glaze)

ALICI&BURRATA impasto Napoli

Fior di latte, pomodoro secco, alici del mar cantabrico, burrata

di bufala e zest di limone (Fior di latte, dried tomato, anchovies from the
Cantabrian Sea, buffalo burrata and lemon zest)

LIMER SALMONE

Bufala, stracciatella, Salmone Affumicato, granella pistacchio,

zest lee basilico (Buffalo mozzarella, stracaatella smoked salmon, pistachio
grains, lime zest, basil)

PARMIGIANA Impasto Napoli
Pomodoro, fior di latte , parmigiana di zucchine , mortadella in
cottura (Tomato, fior di latte, zucchini parmesan, mortadella while cooking)

. ALISETTE
Mozzarella di bufala, Alici del Mar Cantabrico, olive taggiasche,fili

di peperoncmo (Buffalo mozzarella, anchovies from the Cantabrian Sea, Taggiasca
olives, chilli pepper threads)

SMASHING PUMPIKINS Impasto Napoli :
fior di latte, crema di zucca ,porcini ,speck croccante in cottura

e Clp0||a caramellata (fior di latte, pumpkin cream, porcini mushrooms, crispy
cooked speck and caramelized onion)

RAPE&MOLLICA impasto Napoli : m

Mozzarella di bufala, rape, mollica fritta, podeoro seccoe

coriandoli di crusco (Buffalo mozzarella, turnips, fried breadcrumbs, dried
tomato and pepper flakes)

Base pizza pane ai cereali, Philadelphia, pomodorini, fesa di
tacchino (Pizza base with cereal bread, Philadelphia, che_rry tomatoes, turkey breast)
»




DESSERT

DULCIS IN FUNDO



1t CREPES

NUTELLA

CIOCCOLATO BIANGO

BIGUSTO :

NUTELLA & KINDER

NUTELLA & CREMA DI PISTACCHIO
NUTELLA & CREMA PAN DI STELLE
NUTELLA & BURRO DI ARACHIDI

AGGIUNTA DI: ' +€10
KINDER Bueno, Maxi, Duplo, Cereali, Pingui

AGGIUNTA DI

Smarties, pinoli, cocco, mandorle, riso soffiato,
Choco Pops, granella di pistacchio
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IDESSERT

TIRAMISU
TARTUFO BIANCO -
TARTUFO NERO
TARTUFO AL COCCO
TARTUFACCHIO

tartufo al pistacchio .

TARTUFO DELIZIOSO

limone e frutti di bosco

" frutti di bosco o pistacchio

PIZZA PANE CON NUTELLA
TORTINO RICOTTA, FICHI & NOCI
OREO DREAM PIE

biscotti oreo, cioccolato bianco e nero

mousse al cioccolato fondente e burro di arachidi

' .
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INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTFE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DEGLI
INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO
DERIVATI
Cartello informative proveisorda in attesa della pubblicazione del DPCM riportante le indicazioni ¢ le modalita con cui Uinformazion
sugli allergeni doved essere fornita nei Pubblici exercizi, cosi come previsto dal Regolamento CE n. 11692011,

Sl AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE IN ALCUNI ALIMENT! E BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO
ESERCIZIO, SONO CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI
, ELENCO DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESEN
NELL'ALLEGATO Il - “SOSTANZE 0 PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE"REG.1169/2011 Ul
(BARRATI QUELLI PRESENTI)

I <;‘ Cereall contenenti glutine e prodotti derivati L3 ?‘{Frutta a guscio
2. <& Crostacel e
k prodotti a base di crostacel e loro derivati 9 KSE““ e prodotti a base di sedano
i %Unva e prodotti a base di uova li. X> Senape e prodotti a base di senape
" %\Pﬁu e prodotti a base di p i, Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
e Se5amo
5 %lf“hidi e prodotti a base di arachidi 12 ;Q Lupini e prodotti a base di lupini
[ )Q Sola e prodotti a base di sola 13 f\ﬂul[us:hl e prodotti a base di molluschi

7. RLntte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

14 -&\Anidrﬁde solforosa e solfiti

Allegato Il - “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze” Reg.1169/2011 UE
1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o | loro ceppi ibridati
prodotti derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base ai grano, incluso destrosio’™;
b) maltodestrine a base di grano *';
¢) sciroppl di glucosio a base di orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcollci, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

. Crostacei e prodotti a base di crostacei. .

. Uova e prodotti a base di uova.

. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colia di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.
. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di sola raffinato *);
b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferclo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa natural
a base di sola;
c) oli vegetall derivati da fitostercli e fitostercli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di sola.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdaluscommunis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), not
di acagii (Anacardium occidentale), noci di pecan [Caryaillinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasil
{Bertholletiaexcelsa), pistacchi (Pistacia vera), nocli macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e | lor
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origin
agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazionl superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolars

per | prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupinl.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(*) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di elevare il livello ¢
allergenicita valutato dall'Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.
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INVITIAMO GLI INTERESSATI A RICHIEDERE OGNI INFORMAZIONE SUGLI INGREDIENTI ALLERGENI UTILIZZATI PER | SINGOLE
PREPARAZIONI/BEVANDE PROPOST! IN MENU/LISTINO AL PERSONALE IN SERVIZIO OVVERO AL TITOLARE.
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